8

gastronomie

vierwaldstattersee

Menuplan

06.05.- 15.05.2024

Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Tagesteller
Mont Pouletbrust mit Limetten-Sauce, Bratkartoffeln
e und Blattspinat
Diensta Hausgemachte
=lenstag Lasagne
) Rindsgeschnetzeltes mit Balsamico-Sauce,

Mittwoch
- Polenta und Bohnen
Donnersta Mensa geschlossen
=0onnerstag "Auffahrt"

. ASC Forellenfilet (IT) mit Krdauter-Sauce, Risotto
Freitag

und Aubergine

Unsere Fische und Meeresfriichte sind MSC/ASC zertifiziert. Samtliche Fleischprodukte stammen aus der Schweiz.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere

Mitarbeitenden auf Anfrage.

@ vegan @ laktosefrei #% glutenfrei
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gastronomie

vierwaldstattersee

Menuplan

06.04.- 10.05.2024

Tages-Menu CHF 14.90 / Spezialpreis fiir Studenten CHF 9.90

Vegi-Buffet

Montag > Coco Bohnen @6 S
> Urdinkel Pasta @6
> \Veganes Gehacktes @6
> Romanesco @6 %
> Pikant mariniertes Quorn Schnitzel @6
> Limetten-Sauce =
Dienstag > Gnocchis (27
> Zucchetti @6 %
> Geschmorte Spitzpeperoni @6 %
> Broccoli @6
> Gemuse Kroketten
> Marinierter Tofu @6 %
Mittwoch  [> Orientalische Kichererbsen @6 %
> Bulgur @6
> Tomaten-Mais-Gem{se @6 %
> Zweierlei Ribli @6 S
> Penne L&)
> Krauter-Rahmsauce =
Donnerstag Mensa geschlossen
"Auffahrt"
Freitag > Couscous @6
> Falafel Ballchen @6
> Peperonata @6 S
> Kohlrabi @6 %

> Krauter-Ravioli
> Rahm-Sauce




